VORSPEISEN

EDELWEISS CAESAR SALAD
Salatherzen | Caesar-Dressing
13
wahlweise mit:
Hihnerbrust | Bacon 19

SALATSCHUSSEL
Tomaten | Gurken | Karotten
Balsamico-Dressing
7,5

BEEF TATAR
Brioche | Senf-Mayonnaise
Kirsche | Kaviar

120g 21
180g 29

WASABI GARNELE
Mangocreme | Wakame

Knoblauchbaguette
19

GYOZA (6 STUCK)
gefillte Teigtaschen | gedampft & gebraten
Garnele 18
Huhn 15
Vegan 12

APULISCHE BURRATA
Erdbeerpfeffer | Krautersalat
alter Balsamico

16

SUPPEN

EIERSCHWAMMERLCREMESUPPE
Ricotta-Ravioli
10

CONSOMME VOM RIND
Frittaten 6

Kaspressknodel 7
GrieBBnockerl 7

GROSSARLER SUPPENTOPF
Rindfleisch | Wurzelgemise | Nudeln
10

GULASCHSUPPE
Almbrot
10

ROLLGERSTLSUPPE
Selchschopf | Kerbel
10

GEDECK
Brot | Aufstrich | Hirschrohschinken
4

KLASSIKER

HANDGEMACHTE BANDNUDELN
Triffelrahm | Pecorino | Perigord-Triffel
28

GEGRILLTES FORELLENFILET
Petersilienkartoffel| Mandelbutter | Brokkoli
28

CHICKEN TERIYAKI
Teriyakisauce | Jasminreis
28

ZWIEBELROSTBRATEN
von der Salzburger Kalbin

Blattsalat | Rosterdapfel
34

ALT WIENER TAFELSPITZ
Cremespinat | Rasterdépfel | Apfelkren
Schnittlauchsauce

34

IN BUTTERSCHMALZ GEBACKENES
WIENER SCHNITZEL
Petersilienerdapfel | Preiselbeeren | Zitrone
vom Kalb 32
vom Schwein 20

EDELWEISS WAGYU BURGER

180g Wagyubeef | BBQ-Sauce | Speck | Salat

gerducherte Paprikasauce | Réstzwiebel | Pommes frites

25

PULLED CHICKEN BURGER
vom Freilandhuhn
Fladenbrot | Rémersalat | Tomate

eingelegte rote Zwiebel | Pommes frites
20

FRUHLINGSROLLE
Pikanter Krautsalat | Erdnuss-Gremolata
18

GELBES KICHERERBSEN CURRY
Pak Choi | Naan-Brot
18

EIERSCHWAMMERL &
BAUERNHERBST

HIRSCHCARPACCIO
Vogelbeeren | Schwarzbeersenf
Kurbis
18

EIERSCHWAMMERL A LA CREME
Semmelknddel

24

GROSSARLER SCHAFBRATL
Rettichsalat | Serviettenknodel

geschmortes Gemise | Preiselbeeren
27

ROSA REHRUCKEN
Sellerie | Steinpilze | Ravioli

39

SCHWARZBEERNOCKEN
Rahm | Vanille
14

28 TAGE TROCKEN GEREIFT

RIB EYE 350g
42

FILETSTEAK
Ladies Cut 180g 35
Gentlemen’s Cut 250g 45

Unsere Steaks werden mit Krauterbutter
& einer Beilage Ihrer Wahl serviert:
Pommes | Blattsalat | Pimientos de Padrén
Grillgemise | gebratene Eierschwammerl
jede weitere Beilage 6

Saucen 4
Portweinsauce | Triiffelsauce

Pfefferrahmsauce | Eierschwammerlrahmsauce

MARGHERITA
Tomaten | Biffelmozzarella

13

PROVENCIALE
Salami | Knoblauch

14,5

HAUSPIZZA
Schinken | Salami | Speck

Zwiebel | Gorgonzola
15

PARMA
Prosciutto | Rucola | Parmesan
14,5

RUSTICA
Speck | Zwiebel | Mais | Pfefferoni
14,5

DIAVOLO
Schinken | Salami | Pfefferoni
Parmesan

15

MIDO
Spinat | Champignons | Datteltomaten
Rucola | Zwiebel | Parmesan
14,5

FANTASIA
Gorgonzola | Datteltomaten

Rucola | Knoblauch | Parmesan
15

MISTRA
Schinken | Salami | Champignons
15

SALAMI PICCANTE
scharfe Salami | Zwiebel
Datteltomaten
15

Die Basis all unserer Pizzen ist
Tomatensauce und Biiffelmozzarella.

DESSERT

HEISSE LIEBE 2.0
Himbeere | Vanille
14

ARLER BAUERTOPFEN
Marillenknddel | Sauerrahmeis
12

HAUSGEMACHTES SORBET
Vodka o. Haussekt o. Sparkling Tea
Beeren

9

EDELWEISS AFFOGATO 2.0
Mascarpone | Kaffee | Tahiti-Vanille

8

APFEL- ODER TOPFENSTRUDEL
7

mit Schlag oder Vanillesauce
9

HAUSGEMACHTER KAISERSCHMARRN
Zwetschkenroster | Vanilleeis
(ca. 15 Minuten Wartezeit)
klein 15
grof3 18

AUSTERN & KAVIAR

GILLARDEAU
3 Stick 19
6 Stick 31

zu unseren Austern servieren wir
Zitronen Joghurt | Pongauer Blattlkrapfen

SCHWARZER STORKAVIAR
Walter Grill in Anif
30g | 85

zu unserem Kaviar servieren wir
Blinis | Créme fraiche | gehacktes Ei
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