
SAKURA
The taste of Asia (12:00 - 20:30 Uhr)

VORSPEISEN
ASIATISCHES TEMPURA GEMÜSE

Pikante Sojasauce
15

GYOZA 6 STÜCK
gefüllte Teigtaschen | gedämpft und gebraten

Garnele 18
Huhn     15
Vegan   12

EDELWEISS SASHIMI |11 SCHEIBEN
Ponzusauce

25

HAUPTGERICHTE
SPICY BEEF BASIL SAUTÉ

Basilikum | Paprika | Zwiebel | Jasminreis
32

SWEET AND SOUR CHICKEN
Zwiebel | Karotte | Paprika | Jasminreis

28

CHICKEN TERIYAKI
Teriyakisauce | Jasminreis

28

WEINEMPFEHLUNG
Cuveé Asia 2023 (GV, RR, WB, TR)

Mayer am Pfarrplatz, Wien
0,1l – 6,50 | ¼l - 13 | Flasche - 39

VORSPEISEN

EDELWEISS CAESAR SALAD
Salatherzen | Caesar-Dressing

13
Hühnerbrust | Bacon 19

SALATSCHÜSSEL 
Tomaten | Gurken | Karotten

Balsamico-Dressing
7,5

BEEF TATAR
Brioche | Gerstl-Mayonnaise

Quitte | Kaviar
120g   21
180g  29

     CARPACCIO VOM WEIDERIND     
Kürbis süß-sauer | Gewürzhonig

 Parmesan
21

 TATAKI VOM YELLOWFIN-TUNA
Ponzusud | Daicon Rettich | Wakame

 18

ROTE BEETE 
Ziegenkäse | Feige

Krencreme| Walnuss 
16

APULISCHE BURRATA
Kürbiskernmarmelade | Kräutersalat

Alter Balsamico
16

GEDECK
Brot I Aufstrich

Spezialitäten vom Grossarler Genuss
4

SUPPEN

TOM KHA GAI
Tempura Garnele | Mangochutney 

10

CONSOMMÉ VOM RIND
Frittaten            6
Kaspressknödel  7
Grießnockerl     7

GROSSARLER SUPPENTOPF
Rindfleisch | Wurzelgemüse | Nudeln

10

GULASCHSUPPE
Almbrot

 10

KLASSIKER

HANDGEMACHTE BANDNUDELN
Trüffelrahm | Pecorino | Perigord-Trüffel

28

SAIBLING MÜLLERIN
Petersilienerdäpfel | Brokkoli | Mandeln 

28

ZWIEBELROSTBRATEN 
von der Salzburger Kalbin

Speckbohnen | Rösterdäpfel
34

GEKOCHTER TAFELSPITZ VOM BIO RIND
Cremespinat | Rösterdäpfel | Apfelkren 

Schnittlauchsauce
32

IN BUTTERSCHMALZ GEBACKENES
WIENER SCHNITZEL

Petersilienerdäpfel | Preiselbeeren | Zitrone
vom Kalb          32
vom Schwein     20

EDELWEISS WAGYU BURGER
180g Wagyubeef | BBQ Sauce | Speck | Salat

 geräucherte Paprikasauce | Röstzwiebel | Pommes frittes
25

CRISPY CHICKEN BURGER
vom Freilandhuhn

Fladenbrot | Guacamole | Römersalat | Tomate
eingelegte rote Zwiebel | Pommes frittes

20

PONGAUER KASNOCKN
 Schnittlauch | Röstzwiebel 

18

KÜRBISRISOTTO
marinierter Kürbis | Gartenkresse 

gebackenes Bauernei
   18

OSSOBUCO VOM HIRSCHKALB
Walnuss Paunzen | Apfelrotkraut

35

DESSERT

ARLER TOPFEN
Quitte I Haselnuss

14

VALRHONA SCHOKOLADE
Kürbis I Sanddorn I Orange

9

HAUSGEMACHTES SORBET 
Vodka o. Haussekt o. Sparkling Tea

o. Beeren
9

EDELWEISS AFFOGATO 2.0
Mascarpone | Kaffee | Tahiti-Vanille

8

APFEL- ODER TOPFENSTRUDEL
7

mit Schlag oder Vanillesauce
9

HAUSGEMACHTER KAISERSCHMARRN
Zwetschgenröster | Vanilleeis
(ca. 15 Minuten Wartezeit)

klein  15
groß  18

PIZZA

MARGHERITA
Tomaten | Büffelmozzarella

13 
 

PROVENCIALE
Salami | Knoblauch

14,5 
 

HAUSPIZZA
Schinken | Salami | Speck

Zwiebel | Gorgonzola
15 

 
PARMA

Prosciutto | Rucola | Parmesan
14,5 

 
RUSTICA

Speck | Zwiebel | Mais | Pfefferoni
14,5 

 
DIAVOLO

Schinken | Salami | Pfefferoni 
Parmesan

15

MIDO
Spinat | Champignons | Datteltomaten

Rucola | Zwiebel | Parmesan
14,5 

FANTASIA
Gorgonzola | Datteltomaten

 Rucola | Knoblauch | Parmesan
15 

MISTRA
Schinken | Salami | Champignons

15 

SALAMI PICCANTE
scharfe Salami | Zwiebel

Datteltomaten
15 

Die Basis all unserer Pizzen ist
Tomatensauce und Büffelmozzarella.

Alle Angaben in Euro inkl. aller Steuern. Bei Fragen zu Allergenen und Inhaltsstoffen geben unsere geschulten Mitarbeiter gerne Auskunft.

AUSTERN & KAVIAR

FINE DE CLAIRE 
3 Stück 12 
6 Stück 21 

GILLARDEAU 
3 Stück 19 
6 Stück 31 

zu unseren Austern servieren wir 
Zitronen Joghurt | Pongauer Blattlkrapfen 

SCHWARZER STÖRKAVIAR 
Walter Grüll in Anif 

30g   85 
50g 135 

GOLD SELECTION VON KATE & KON 
30g   90 
50g 140 

zu unserem Kaviar servieren wir 
Blinis | Créme Fraiche | gehacktes Ei

Küchenöffnungszeiten: 
11:00 – 13:30 Uhr I 17:00 – 21:30 Uhr             

STEAK & MORE

STEAKS VOM SIMMENTALER RIND
28 TAGE TROCKEN GEREIFT

           RIB EYE 350g        

FILETSTEAK
Ladies Cut 180g                35
Gentlemen’s Cut 250g       45

HIRSCHRÜCKENSTEAK
Gentlemen’s Cut 250g       42

Unsere Steaks werden mit Kräuterbutter 
& einer Beilage Ihrer Wahl serviert:

 Pommes | Blattsalat | Pimientos de Padrón 
Grillgemüse 

 jede weitere Beilage 6

Saucen 4
Portwein Sauce | Trüffel Sauce

 Pfefferrahm Sauce | Hollandaise

42


